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Kort om Green Restaurant

Green Restaurant tildeles restauranter, der gnsker at ggre en ekstra indsats for at vaere
baeredygtige og passe pa miljget og kunne dokumentere denne indsats.

Definition er som ved Svanemaerkningen; det vil sige at restauranter ogsd omfatter insti-
tutionelle kgkkener, kantiner, gadekgkkener, cafeer og kaederestauranter, sa laenge det
tydeligt fremgar, hvilken del som er meaerket med Green Restaurant.

For at fa tildelt Green Restaurant er det ngdvendigt at leve op til en reekke kriterier, der
er listet i naerveerende dokument fra side 4 og frem.

Safremt du er interesseret i at ansgge om Green Restaurant, kan du kontakte sekretaria-
tet i HORESTA, der vil hjaelpe med ansggningen.

Om kriterierne
Hvis virksomheden vil opnd Green Restaurant skal en raekke kriterier efterleves.

e Obligatoriske kriterier som skal opfyldes inden tildelingen
e Pointkriterier som giver 1 til 5 point, afhaengig af kriteriets veegtning.

Alle obligatoriske kriterier og min. 30 % af de relevante pointkriterier skal vaere opfyldt
for at opna tildeling af Green Restaurant.

Forudsaetning
En forudsaetning er, at den aktuelle restaurant lever op til relevant og gaeldende miljg-
lovgivning, bygningsreglement, spildevandsbekendtggrelsen etc.

Butikker og andre aktiviteter, der har sammenhang med stedet, er ogsd omfattet af det-
te kriteriesaet.

Hvordan adskiller ordningen sig fra andre?
Green Restaurant er en trovaerdig og uafhaengig miljgmaerkningsordning, som er malret-
tet branchen, og som indeholder kompetent kontrol og rddgivning.
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Samlet kriterier for Green Restaurant

la.

Miljgledelse

Restauranten har en procedure, som hjzelper stedet med
at nedbringe ressourceforbruget og lave miljgforbedringer.

Obligatorisk

1b.

Miljgledelse

Restauranten skal hvert ar fastsaette og gennemfgre mi-
nimum 2 miljgmal.

Obligatorisk

Kollegaer

Ejeren, eller den miljgansvarlige medarbejder, uddanner,
informerer og involverer kollegaer i forhold til Green Re-
staurant, og om hvordan de stgtter op om den bzeredygti-
ge indsats.

Obligatorisk

Geaesteinforma-
tion

Restauranten har synlig information om Green Restaurant
pa stedet og hjemmesiden og om hvordan gaesten kan
hjeelpe med miljgindsatsen.

Obligatorisk

Vand

Restauranten maler og vurderer vandforbruget og har
ivaerksat og planlaegger tiltag for at spare pa vandet.

Obligatorisk

5a.

Renggring

Restauranten ggr rent primzert med miljgmaerkede rengg-
ringsprodukter og har en procedure for at spare pa brugen
af renggringsprodukter, vand og energi.

Obligatorisk

5b.

Vask

Restauranten vasker med miljgmeerkede vaskemidler
og/eller pd miljgmaerket vaskeri.

Obligatorisk

Affald

Restauranten har en plan for minimering og sortering af
affald i minimum 10 fraktioner inklusiv madaffald.

Obligatorisk

Energi

Restauranten maler og vurderer energiforbruget og har
ivaerksat og planlaegger tiltag for at spare pa energien.

Obligatorisk

8a.

Fgdevarer

Restauranten benytter min. 20 % gkologiske ravarer eller
har Det @kologiske Spisemaerke.
Se yderligere side 4 om meerket i guld, solv og bronze.

Obligatorisk

8b.

Fgdevarer

Restauranten benytter ravarer, der indkgbes lokalt, i sze-
son og med fokus pa ansvarlighed og tilbyder vegetariske
alternativer.

Obligatorisk

Madspild

Restauranten har en procedure for at kortlaegge, nedbrin-
ge og instruere kollegaer om madspild.

Obligatorisk

10.

Udeomrade

Restauranten beskytter udeomrader, og der anvendes ikke
kemiske ukrudtsbekeempelsesmidler.

Obligatorisk

11.

Mad og natur

Restauranten informerer om naturforstaelse i forhold til
fgdevarer og tilberedning af mad, og kan give forslag til
aktiviteter, der bidrager til viden herom.

Obligatorisk

12.

Administration

Restauranten har en indkgbsprocedure og kgber primaert
miljg- og energimaerkede produkter.

Obligatorisk
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Niveauopdeling i guld, sglv og bronze

P& baggrund af tilbagemeldinger fra medlemmer og snak i regeringens klimapartnerska-
ber foreslas det at foretage en opdeling af Green Restaurant i forskellige kategorier ud
fra hvor baeredygtige de er.

Det skal bade vaere muligt at fa en stgrre gruppe af spisesteder til at ggre en indsats -
som ved Green Key - og som ikke er for elitaert. Samtidig med at dem, som ggr noget
helt saerligt, kan fremhaaves yderligere. Derfor er der arbejdet videre med grundtanken
fra succesen ved Det @kologisk Spisemaerke i guld, sglv og bronze, som ogsa indgar i
opdelingen.

Modellen er med til at sikre fremdrift for alle kommende medlemmer og straeben efter at
blive bedre.

OPDELING

Green Restaurant Guld
e Alle obligatoriske kriterier
90 % af pointene for point-
kriterierne

GREEN RESTAURANT ¢ Minimum Det @kologiske

Spisemeerke i guld (90 %)

@

GoLD

Green Restaurant Sglv
e Alle obligatoriske kriterier
70 % af pointene for point-
kriterierne

Minimum Det @kologiske
Spisemaerke i sglv (60 %)

GREEN RESTAURANT

@

SiLve®

Green Restaurant Bronze

e Alle obligatoriske kriterier

e 50 % af pointene for point-
kriterierne

GREEN RESTAU RANT e Minimum Det @kologiske

Spisemeerke i bronze (30

%)

Green Restaurant
e Alle obligatoriske kriterier
e 30 % af pointene for point-

GREEN RESTAURANT kriterierne

e Minimum 20 % gkologi *

*) @kologiprocenten saettes realistisk, hvilket kan fa flere til at arbejde mod maerket.
Hvis gkologiprocenten seettes til minimum 20 %, vil det stadig veere langt over gennem-
snittet pa under 10 % gkologi pa spisesteder. 20 % er ogsd pa niveau med det estimeret
gennemsnit af gkologi pd Green Key hoteller - uden dem med Det @kologiske Spisemaer-
ke.




